
 

Apró des Monats 
NONINO APERITIVO SPRITZ (Pflanzenbasierter Aperitif mit Prosseco. Botanical-based aperitif and dry sparkling wine) 0,1L 

VORSPEISEN 
ZUPPA DI CARCIOFI  
Sardische Artischockensuppe. 

Sardinian Artichoke soup. 

 
CARPACCIO DI POLIPO CON LENTICCHIE E RAPA 
Oktopus Carpaccio mit Linsen und roter Bete. 

Octopus carpaccio with lentils and beetroot. 

 

PASTA 

SPAGHETTINI AGLIO OLIO E PEPERONCINO (FINN´S LIEBLINGSPASTA) 
Wer kennt sie nicht, feine Spaghetti mit Knoblauch, Chili und bestem Olivenöl.  

Spaghetti with garlic, chili and the finest olive oil. 
 

TAGLIATELLE CON SCAMPI E CARCIOFI 

Bandnudeln mit Scampi und blanchierten Artischocken.  

Tagliatelle with scampi and blanched artichokes. 

FISCH 
FILETTI DI LUCCIOPERCA CON SPINACI E PINOLI  

Gebratene Zanderfilets auf Blattspinat mit Pinienkernen. 

Roasted fillets of pike perch on spinach leaves and pine nuts. 
 
TRANCIA DI TONNO AL NERO CON PEPERONCINO 
Thunfischfilet mit Sepia-Tinte an Dinkelsauce und Chili.  
Fillet of tuna with spelt, squid ink and hot pepper. 

FLEISCH - MEAT 
FAZZOLETTI DI MANZO CON CARDONCELLI TRIFOLATI CON RUCOLA  
Feine gegrillte Scheiben vom Black Angus-Rind mit sautierten Seitlinge und Rucolasalat. 
Grilled U.S. Prime Sirloin Steak served with pan-fried king oyster mushroom and wild arugula salad. 

 

GUANCIA DI VITELLO BRASATO, RIDUZIONE DI NEBBIOLO, PUREA DI PATATE E FAGIOLINI  

Geschmorte Kalbsbäckchen in Nebbiolo-Wein-Reduktion auf Kartoffel-Bohnen-Püree. 

Braised veal cheek with red wine reduction served on mashed beans and potatoes. 

DESSERT 
CANNOLO SICILIANO TRADIZIONALE  

Knusprige Teigrolle gefüllt mit cremiger Schafsricotta, Schokoladenstückchen und gehackten Pistazien. 

Crispy pastry shell filled with sweet sheep's ricotta cream, chocolate chips, and crushed pistachios. 
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TORRE DI GIANO BIANCO 
Lungarotti  
Ein eleganter Weißwein aus Umbrien, der durch seine strohgelbe Klarheit und frische Aromen  
von weißen Pfirsichen und Akazienblüten besticht. 
Sein Charakter ist geprägt von einer lebendigen Mineralität und einer feinen, perfekt ausbalancierten Struktur.  
An elegant Umbrian white wine featuring a bright straw-yellow hue and fresh aromas of white peach and acacia blossoms. 
Its character is defined by a vibrant minerality and a refined, perfectly balanced structure.     

                 (0,75l		 45,-) 0,1l	 6,50 
ROSSO DI TORGIANO 

Lungarotti 
Ein charakterstarker Sangiovese aus Umbrien mit rubinroter Eleganz und feinen Aromen von Veilchen und dunklen Beeren. 
Am Gaumen zeigt er sich lebendig und harmonisch, veredelt durch eine würzige Note von Pfeffer und sanftem Tabak. 
A characterful Umbrian Sangiovese featuring elegant ruby tones and refined aromas of violets and dark berries. 
The palate is vibrant and balanced, perfectly rounded off by spicy notes of pepper and smooth tobacco.       

                 (0,75l		 48,-) 0,1l	 6,90 


